Karta kontroli temperatur w urzadzeniach chlodniczych i zamrazalniczych
W MIESIACU. .....cvveeeereeeennennnn, 20......r.




Karta kontroli czystoSci
W MIeSiacu .oceeveeecereennnenne

Data Kkontroli
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REJESTR DOSTAWCOW:



Karta mycia koszy zakupowych
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Harmonogram szkolen pracownikéow
narok .........
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Protokot szkolenia zewnetrznego/wewnetrznego* pracownikow

* niepotrzebne skre$lic



LISTA PRACOWNIKOW

ZAPOZNANYCH Z INSTRUKCJAMI GHP ORAZ DOKUMENTACJA HACCP



Rejestr Srodkow czystosci stosowanych w sklepie
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