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Niniejsza Ksigga Jakosci
przeznaczona jest dla pracownikow:

Sklepu Spozywczego-Wielobranzowego

oraz dla pozostatych zainteresowanych stron

® wszelkie prawa zastrzezone, kopiowanie i udostgpnianie osobom trzecim bez pisemnej zgody
wlasciciela zabronione.
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1. Przedmiot ksiegi jakosci.

Aktualna podstawa prawna:
e ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia
(tj. Dz. U. z2018r. poz. 1541);
e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. U. L 139 z 30.04.2004).

1.1. Terminologia systemu HACCP

Dzialanie zapobiegawcze
Dziatanie w celu wyeliminowania przyczyny potencjalnej niezgodnosci (lub innej potencjalnej

sytuacji niepozadanej).
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CCP - Critical Control Point — Krytyczny Punkt Kontroli
Etap procesu technologicznego, w ktérym moze by¢ zastosowana kontrola, ktora jest niezbedna
do zapobiegnigcia lub wyeliminowania zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci lub do

zredukowania tego zagrozenia do poziomu akceptowanego.

Monitorowanie
Prowadzenie, wedlug zaplanowanej kolejnosci, obserwacji lub pomiaréw parametrow

kontrolnych celem okreslenia czy CCP znajduje si¢ pod nadzorem.
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Weryfikacja
Stosowanie dodatkowych, innych niz podczas monitorowania, metod, procedur oraz badanh w

celu okreslenia zgodnosci z Planem HACCP.

Specyfikacja
Dokument, w ktorym podano wymagania odnos$nie surowcoéw, wyrobu gotowego, opakowan,

dodatkow do produkcji

GHP

GHP (z ang. Good Hygienic Practice) czyli Dobra Praktyka Higieniczna to podstawowy system
majacy na celu utrzymanie odpowiedniej kontroli higieny $rodowiska pracy i procesow

technologicznych, jakie zachodza w firmie branzy zywnos$ciowe;.
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1.2. Zarzadzanie KSIEGA JAKOSCI
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2. Prezentacja sklepu

2.1. Profil sklepu

2.2. Opis sklepu
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3. Zakres systemu HACCP i Polityka Bezpieczenstwa
Zywnoscl.

ZAKRES WDROZONEGO SYSTEMU HACCP

System HACCP obejmuje swym zakresem sprzedaz srodkow spozywczych — trwatych i

nietrwatych mikrobiologicznie.

POLITYKA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI
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4. Utworzenie zespotu HACCP.

Wiasciciel sklepu wyznaczyt Zespdt ds. HACPP oraz Przewodniczacego Zespotu ds.

HACCP, ktory jest odpowiedzialny za pelne wdrozenie systemu HACCP w zakresie:

Wiasciciel sklepu nadaje Przewodniczacemu  Zespotu ds. HACCP odpowiednie

uprawnienia 1 odpowiedzialnosci, ktore umozliwig mu:

o wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP zgodnie z wymaganiami zawartymi w

Codex Alimentarius,

a organizowac prace Zespotu ds. HACCP.
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§1
Powotuj¢ Zespot ds. Wdrazania Systemu HACCP w sktadzie:

Przewodniczacy
Zespotu ds. Wdrazania Systemu HACCP,.......ccccoovviiiviiiieiiecieeieee,

Czlonek
Zespotu ds. Wdrazania Systemu HACCRP,.......ccccoovveeiieeeiieeeeeeee,

§2

podpis wlasciciela sklepu
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5. Opis $rodkow spozywcezych bedacych przedmiotem
obrotu.
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6. Schemat procesu technologicznego sprzedazy srodkow
spozywczych trwalych 1 nietrwatych mikrobiologicznie
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Etap 3. Sprzedaz

Sprzedaz prowadzona jest w sposob higieniczny przez personel ubrany w czysta odziez
ochronng. Personel dokonuje oceny stanu jakosci i1 higieny sprzedawanych $rodkow
spozywczych. Srodki spozywcze sprzedawane s3 w formie samoobstugowej przy uzyciu
udostgpnionych przy wejsciu do sklepu koszy zakupowych lub w formie tradycyjnej — zza lady —

przy wydzielonym stoisku.
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8. Weryfikacja schematu technologicznego.

9. Charakterystyka zagrozen dla bezpieczenstwa zdrowotnego
srodkow spozywczych (Zasada 1 HACCP)
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10. Okreslenie Krytycznych Punktéw Kontroli CCP
(Zasada 2 HACCP).

Identyfikujagc Krytyczne Punkty Kontroli (CCP) zwrdécono uwage na miejsca
majace kluczowe znaczenia dla bezpieczefistwa konsumentow.

Jako $rodek pomocniczy przy identyfikacji CCP zastosowano tzw. drzewo decyzyjne:
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12. Zasady weryfikacji systemu HACCP (Zasada 6
HACCP).

Weryfikacji stwierdzajacej dziatanie systemu w praktyce dokonuje si¢ przynajmniej raz
na 2 lata. Ponadto weryfikacji dokonuje si¢ zawsze po wprowadzeniu zmian, a takze w razie

zaistnienia probleméw w systemie HACCP.

13. Prowadzenie dokumentacji 1 zapiséw (Zasada 7
HACCP).



